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PINSERIA DI
SESTRI LEVANTE

VOGLIAMO FARVI

APPREZZARE

L'AUTENTICA

EIL SAPORE GENUINO f o

DELLA

TRADIZION

Sempre aperti a pranzo e cena
chiuso il mercoledi

www.laboratoridelgusto.com
laboratoridelgusto@libero.it
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acqua minerale - /

(Panna o San Pellegrlno)mezzolltro 5

i ~ SULLENOSTRELAVAGNE IN CONTINUO
— . MOVIMENTO, [VINI LE BIRRE. |
1 PIATIIDEL GIORNO, 1 DOLCI FATTI INCASA

: NOSTR' PIATTI (tutti serviti con pane caldo dell_a casa)

1- CROSTINI misti della casa (surichiesta anche vegetariani o vegani) 6

- 2-TERRINADI TAlEGGlO FONDENTEDOP al profumo ditartufo, patate a cotturalenta
funghi porcini 10 __

3-TARTARE DI CAVALLO Battuta di came scelta'di cavallo cruda alla ns mahiera 12
4-STRACG|ATE|.|.Ad|burrata acciughe del Mar Cantabrico, pomodorini confit 15
5 UARPACC") DI BRESAO[Aefungthhamplgnon rucola, fragolefrescheescaglled|capnno -

semistagionato 13

6-SASHIMI DI SALMONE “FUSION” -

SashimidiSalmoneaﬁumicatoScoziasu carpaccio di finocchio con zenzero, soja e olio al sesamonero 16

1-ROAST BEEF DI MANZO DELLA CASA con rucola. scaglie di Parm|g|an0 Regg|an0 porcini

sottolio, hmo selvatlco eriduzione al halsamico 14

 LEINSALATE

8- Carpacci.o di finocchi e arance, cipolla rossa di Tropea, olive taggiasche, acciughe del Mar' :
Gantabrico, riduzione alla soya 13 ' '

9 - Rucola, fiocco di culatello arrosto, porcini, scaglie di caprino semistagionato, noci, e scorza di
limone 12 .

~ lO-”PinsaneIIa" insalata di pane (leggermente marinata con aceto alle erbe mediterranee) con julienne
dipinsa della casa, cipolle rosse di Tropea, pomodorini confit, julienne di zucchine a crudo, :
basilico,verdure in agrodolce, capperi, origano e chipsdicipolla § ; 4/(3
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- _TUTTIACCOMPAGNAT
~ DALNOSTROPANECALDO

\
fio

| SPEC'A”TI\ ALTAGLIERE (tutti serviti con pane caldo ciella casé)' _

11-GRUDO DI PARMA con mozzarella di Bufala campana e confettura d fichi 12
- 12-CULATELLO DI PARMA ¢ burro spaimabile 13

13- “GUSGINO Dl VENER[" lardo legato e stagionato con filetto di suino al suo interno, servito con
g|ard|n|era artigianale diverdure 10

1 |.AR|]0 “10 STRATI" di Montagnana servito con migle di castagno 10

15-MISTO PARMA crudo di Parma, culatello di Parma. fiocco di culatello arrosto salame

morbido “zia", parmigiano Reggiano, funghi porcini e confettura difichi
tagliere per una persona 15, tagllereperZ/S persone 26

16- MISTO TOSCANA 1ardo 10 strati”, salame finocchiona, formaggio pecorino della
Garfagnana, formaggio Gaprino semistagionato, noci, salsa al tartufo e miele di castagno
tagliere per una persona 15, tagliere per2/3 persone 26

11- Flﬂccﬂ'ﬂl GU[ATE[[U ARROSTU servito con pesto di bésilico DOPe Stfacchino I
18-GORGONZOLA DOPE“B[U” DI GAPRA serviti con stufata di radicchio rosso, noci. e

miele di castagno 11

19-MISTO BIANCOEROSSO PlGCANTEcovn mozzarella di Bufala campana, stracciatella

di burrata, ‘nduja, spianata calabra piccante e battuto piccante di verdure
tagliere per una persona 13, tagliere per 2/3 persone 23

20-GRAN DEGUSTAZIONE DELLA CASA di salumi ¢ formaggi misti, porcmlsottollo

= verdure in agrodolce, miele di castagno e confettura difichi
‘taghere per min. 3 persone 45

"y



La Pinsa, dal latino "PINSERE" (stendere, schmcmare)era la schlacmata inuso neII antica Roma, reahzzata confanne

di diversi cereali macinati, sale ed erbe aromatiche. _ :
Dalla caratteristica FORMA OVALE, la Pinsa Romana rivisitata in chiave moderna grazie alla diversa composizione e
lavorazione dell'impasto, risulta MOLTO PIU" FRAGRANTE EDIGERIBILE della pizza comune. “
UNASEGRETA MISCELA DI FARINE DI FRUMENTO, SOIA, RISO (TUTTE GARANTITENON OGM) PASTA
MADRE, POCHISSIMO OLIO EVO, TANTA ACQUA FREDDA s0n0 alla hase di un |mpast0 che sopporta fmo a120
OREDILIEVITAZIONE.

Nasce cosi un NUGVO GONGETTO DI PIZZA di altissima QUAI.ITA' organolettlca di ElIEVATA DIGERIBI[ITA' dal
sapore di grano antico e dalla FRAGRANZA UNICA. '
PROVARE PER CREDERE! =

Le nostre pinse, gli mgredlentl e gli abbinamenti sono il risultato di una Iunga selezmne di prodotti gastronomlm |taI|an|
ed esteri di qualita, provenienti da ijCOh prudutton che mtendlamo valorizzare e far conoscere.

PIZZEEFOGAGGEIMBOWITEDISPONIBIIIANCHE

CONILNOSTRO SPECILE MPASTO
PROVALO! ) SENZA GLUTINE!




Pmse (disl;onibili anche da asporto) .
SCEGLI TRA IMPASTO CLASSIGO O MULTICEREALI
SCEGLI TRA FORMATO PICCOLO (150gr) 0 STANDARD (250gr)

LE GLASSICHE

21 MARGHERITA

- polpa di pomodoro, mozzarella, basilico, olio evo
PICCOLA 35 - STANDARD 55

22-NAPOLI

polpa di pomodoro, mozzarella, filetti di acciughe, capperi; olive tagglasche origano siciliano -
PICCOLA 5 - STANDARD 75 -

23-QUATTRO STAGIONI

polpa di pomodoro, mozzarella, pasta di salame, champignon, carciofi, olive taggiasche
PICCOLA 65 - STANDARD 9

24-PORTOFINO

polpa di pomodoro, mozzarella, stracchino, pesto Ieggero
PICCOLA 5 - STANDARD 75

25-SALSICCIA EPORCINI

polpa di pomodoro, mozzarella, pasta di salame, funghl porcini
PICCOLA 75 - STANDARD 105

26-VEGAN

polpa di pomodoro, olio all'aglio, ppmodonmconﬁt ollve taggiasche, origano siciliano e rucola
PICCOLA 4 - STANDARD 65 . :

27-LARDO a scelta tra: “10 strati” di Montagnana o “Cuscino di Venere”
polpa di pomodoro, mozzarella, lardo (a scelta)
PICCOLA 6,5-- STANDARD 9

~ 28-WURSTEL

polpa di pomodoro, mozzarella, wurstelart|g|analld|pur0 Suino - prova |a differenza ;-)
PICCOLA 5 - STANDARD 75 '

29-WURSTEL E PATATE (rossa o bianca)

-mozzarella, wurstel artigianali di puro suino, patate aI forno a cottura lenta
‘PICCOLA 55 - STANDARD 8

30-QUATTRO FORMAGGI (rossa o bianca)

mozzarella, gorgonzola DOP, stracchino, scamorza affumicata
PICCOLA 65 - STANDARD 9

~ 31-MARINARA

pomodoro, pomodorini confit, olio all'aglio, origano siciliano, chlpsdlpomodoro
PICCOLA 35- STANDARD 5 5



32-FORMAGGI SENZA LATTOSIO

polpa di pomodoro, gorgonzola, Parmigiano Reggiano in cottura
PICCOLA 6 - STANDARD 85

33-BRESAOLA (rossao hlanca)

mozzarella, bresaola della Valtellina, rucola, scaglled|ParmlglanoeolloEVO
- PICCOLA 65 - STANDARD 95

34-SALSICCGIA ECHAMPIGNON

polpa di pomodoro, mozzarella, funghi Champlgnon e pasta di salame
PICCOLA 65 - STANDARD 9

35-SALAME

polpa di pomodoro, mozzarella, salame morbido “zia”
PICCOLA 55 - STANDARD 8

- 36-CRUDO PARMA

polpa di pomodoro, mozzarella, crudo di Parma
PICCOLA 7 - STANDARD 10°

31-PIZZATA

polpa di pomodoro, stracchino, olio ai capperi, origano siciliano
PICCOLA 45 - STANDARD 65 .

38-GRUDO & BUFALA

polpa di pomodoro, mozzarella di bufala campana DOP, crudo d| Parma
PICCOLA 85 - STANDARD 12

39-SARDINARA

polpa di pomodoro, acciughe siciliane, olive taggiasche, olio allagllo origano siciliano, capperi
PICCOLA 45 - STANDARD 7

40-FIOCCO DI CULATELLO

. polpa di pomodoro, mozzarella, fiocco di culatello arrostolearma

PICCOLA 55 - STANDARD 8
M-FUME

polpa di pomodoro, mozzarella, scamorza aﬁumicata floccodmulatello arrosto di Parma
PICCOLA 6,5 - STANDARD 9

42 -BUFALINA

polpa di pomodoro, mozzarella di Bufala DOP. pomodorini confit, rucola, olio evo
PICCOLA 65 - STANDARD 95

43-VEGETARIANA

 polpa di pomodoro, mozzarella, stufata di radicchio rosso tardivo, julienne di zucchine, giardiniera
artigianale, pomodorini confit, rucola
PICCOLA 65 - STANDARD 9 - = , : o

v
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44 -FINOCCHIONA

polpa di pomodoro, mozzarella, Finocchiona della Garfagnana
PICCOLA 6 - STANDARD 85

45-DIAVOLA

polpa di pomodoro, mozzarella, Splanata’calabrese piccante
PICCOLA 55 - STANDARD 8

46- CULATELLO

polpa di pomodoro, mozzarella, culatello
PICCOLA 8 - STANDARD 11

47-FIOCCO & CHAMPIGNON

polpa di pomodoro, mozzarella, fiocco di culatello arrosto, champignon
PICCOLA 55 - STANDARD 85

 48-STRACCHINO & ZUCCHINE (rossaohianca)

polpa di pomodoro, mozzarella, stracchino, julienne di zucchine, olio al basilico
PICCOLA 5 - STANDARD 75

49-RICCIONE

polpa di pomodoro, stracchino, crudo di Parma, rucola .
PICCOLA g STANDARD 05 -

50.CALABRA

polpa di pomodoro, mozzarella, pasta di salsiccia, mpolla rossa di Tropea, ‘nduja, chlpsdlpomodoro
PICCOLA 6,5 - STANDARD 95

51-STRACCIATELLA CONFIT

polpa di pomodoro, mozzarella, pomodorini confit, stracmatelladlhurrataacrudo -
PICCOLA 6,5 - STANDARD 9 :

'52-PUBLIC RELATION

polpa di pomodoro, mozzarella, gorgonzola DOP di Novara e cipolla rossa di Tropea
PICCOLA 6,5 - STANDARD 3 :

53-SALSICCIA EFRIARIELLI (rossa o bianca)

mozzarella, salsiccia, cime di rapa saltate, chlpsdlpomodoro
PICCOLA 6,5 - STANDARD 9

54-TONNO ETROPEA

- polpa di pomodoro, mozzarella, tonno, pomodorini confit, C|p0IIa rossa di Tropea, orlgano S|C|I|an0
‘PICCOLA 6,5 - STANDARD 3

55-CRUDO EPORCINI

polpadipomodoro,mozzarella,fuhghiporciniecrudodiParma . : /,V( 2
PICCOLA 85 - STANDARD 12 | | )



LE BIANCHE senza polpadi pomodoro
56-CARBONARA SPECIAL

mozzarella, shattuta di uova, pecorino, lardo di Montagnana, pepe nero, chlpsdlmpolla
PICCOLA 8 - STANDARD 11

97-GULATELLO & STRACGIATELLA

stracciatella di burrata, mozzarella, pomodonnlconflt culatello di Parma, olio evo
PICCOLA 9 - STANDARD 13 A

58-RADICCHIO

mozzarella, fiocco di culatello arrosto, scamorza affumicata, stufata di radicchio rosso tardivo,
riduzione al balsamico ' »
PICCOLA 85 - STANDARD 12

99-ENTROTERRA

taleggio DOP. patate, rosmarino, pasta di salame, olio all aglio, scamorza affumicata,
chips di cipolla
PICCOLA 85 - STANDARD 12

60-FIOCCO

mozzarella, taleggio DOP. champlgnon fiocco di culatello arrosto
PICCOLA 8 - STANDARD 11

61-DI CASA

pesto leggero, patafe, mozzarella, stracchino, pinoli
PICCOLA 7 - STANDARD 10

~ 62-STRACCIATELLA & TARTUFO

mozzarella, stracciatella di Burrata, salsa al tartufo, ch|psd|mp0lla dorata
PICCOLA 8 - STANDARD 11 '

163-CACIO &PEPE

‘mozzarella, Pecorino della Garfagnana, stracciatella di burrata, pepe nero
PICCOLA 6,5 - STANDARD 95

64-TOMA & SALSICCIA

mozzarella, taleggio DOP, pasta di salsiccia, stufata di radicchio rosso tardivo
' .PICCOLA 1 - STANDARD 10 -



LESPECIALI
65- RAFFINATA

mozzarella, funghi p porcml acciughe del Mar Cantabrico, olio all'aglio, timo, stracmatelladlburrata
~ scorzetta dilimone
PICCOLA 11 - STANDARD 16

66 LARDO & MIELE

caprino semistagionato, mozzarella, IardodlMontagnana scorza di arancia cand|ta
miele di castagno, granella di nocciole

" PICCOLA 85 . STANDARD 115

67-PORCINI & TARTUFO

mozzarella, taleggio DOP. porcini, champignon, salsa al tartufo, carciofi, rucola pomodormlconflt
PICCULA 9 - STANDARD 13

68-GOURMET DI MARE

salmone affumicato Coda Nera riserva, Juhennedlzucchme aneto stracciatella di burrata, uovadl
lompo rosso »
PICCOLA 10 - STANDARD 5

69-TOSCANA

mozzarella, finocchiona, carciofi, ehampignon :
- PICCOLA 6,5 - STANDARD §

70-Z0LA&NOCI

gorgonzola DOP di Novara, stracchino, noci, miele, salsa altartufo chips di cipolla, -
stufata diradicchio rosso tardivo .

- PICCOLA 85 - STANDARD 12

11-BUFALA & ‘NDUJA

polpa di pomodoro, mozzarella di bufala DOP 'nd{uja, chips di pomodoro, pomodorini confit, -
‘_ peperoni in agrodolce »
PICCOLA 9 - STANDARD 13

12-BEEF FUSION

mozzarella, carpaccio di arance, roast beef di manzo della casa, olio al sesamo nero, salsadlsma

chips di cipolla, scaglie di Parmigiano Reggiano, rucola
~ PICCOLA 95 - STANDARD 135

L
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13-CARPINA

polpa di pomodoro, mozzarella, carciofi. caprino semistagionato, ChIdeI pomodoro, timo selvatlco
- PICCOLA 65 - STANDARD 9

14-MARGHERITA BLUES

polpa di pomodoro, mozzarella, blu di capra di Novara, rucola
PICCOLA 7 - STANDARD 95

15-CALZINO

polpa di pomodoro, mozzarella, gorgonzola DOP di Novara talegeio DOP. granella di noccmle
miele di castagno
PICCOLA 7 - STANDARD 95 -

16-PIGGY

polpadlpomodoro mozzarella, pasta di salsiccia, ﬂoccodmulatello ndUJa rosmarino
PICCOLA 8 - STANDARD 11° ;

71-SONTUOSA

polpa di pomodoro, mozzarella, lardo di Montagnana, funghi porcini
PICCOLA 9 - STANDARD 12 |

18-SARDINARA SPEGIA[ '

come la Sardinara, con aggiunta di stracciatella dl burrataa crudo
PICCOLA 7 - STANDARD 95

19-DEL FATTORE

polpa di pomodoro, taleggio DOP. lardo di Montagnana, giardiniera artigianale
PICCOLA 7 - STANDARD 10 v

80-BRESAOLA, PORCINI E BUFALA

- mozzarella, mozzarella di bufala campana, bresaola della Valtellina, fungh:porcmlerucola ‘

PICCOLA 9,5 - STANDARD 14

‘ I.A FOCAGGIA GOI. FORMAGGIO diametrq 33¢m

81- CLASSICA (solo stracchino) 8
82 - AL CRUDO prosciutto crudo di Parma e rucola, entrambi a fine cottura 11
83 - FARCITA con fiocco di culatello arrosto 10

= 84- PIZZATApoIpadmomodom origano siciliano, olive taggiasche, capperi, acmughe 9
85-ALPESTO legoero 10+

=



LEFARCITE

86-DELICATESSEN

fiocco di culatello arrosto, m'ozzarella taleggio DOP, verdure in agrodolce
PICCOLA 75 - STANDARD 10 -

- 81-EVERGREEN

crudo di Parma, mozzarella, mozzarella di bufala DOP, pomodorini confit, 0||0 Bvo
PICCOLA 75 - STANDARD 10

88-CAVALLO

tartare di cavallo (hattuta di cavallo cruda alla ns. mamera) mpolla rossa di Tropea, battuto piccante di
verdure, olio ai capperi; rucola ,

PICCOLA 95 - STANDARD 12

89-RUSTICA

carciofi, funghlporcml cuscino di Venere, noci, rucola, pomodonmconﬁt battuto piccante di verdure,
taleggio DOP
PICCOLA 75 - STANDARD 10

90- AFFUMICATA

Mozzarella, scamorza affumicata, lardo arrotolato di Montagnana, stufata di radicchio rosso tardivo
PICCOLA 7 - STANDARD 9 .

91-TRICOLORE

Mozzarella, straccnatelladtburrata spianata calabrese ndUJa pomodonmcom‘lt pestnleggero
PICCOLA 8 - STANDARD 11 :

92-DELGONTADINO

pasta di salame. mozzarella e taleggio DOP. porcini, rosmarino
PICCOLA 8 - STANDARD 10

93-COTTAGE

mozzarella, stracchino, roast heef della casa, funghi Champignon, rucola e scorza d| limone

~ PICCOLA 85 - STANDARD 11.5

94-PRIMAVERA

mozzarella, stracchino, crudo di Parma, rucola, pomodonmconflt origano
PICCOLA 7 - STANDARD 95

oli allergeni:

- nella nostra cucina silavorano le seguentl sostanze alimentari considerate allergeniche per soggetti ad esse sensibilii
uova e derivati, funghi, sesamo, senape, crostacei e derivati, pesce e derivati, molluschi e derivati, latte e derivati, frutta secca (a

~ guscio) manderle, nocciole, pistacchi, frutta, arachidi e derivati, soia e derivati, solfiti
SESEIALLERGIGO AD UNO O PIU’ ALIMENTI, INFORMA IL PERSONALE DI SALA, CHE PROVVEDERA’ A DISPENSARTI Gll
OPPORTUNI CONSIGLI. SEI CELIACO? NON PREOCGUPARTI! QUI TROVI UN’AMPIA SCELTA DI PORTATE SENZA GLUTINE
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NELL ACCOGLIENTE ATMOSFERA
DI UNA TRA
LE Pl ANTICHE OSTEKIE
DI SESTKI LEVANTE

Via Nazionale, 70

sempre aperfli a pranzo € a cena
per info e prenofazioni 533.7544154
www .[aboraforidelgusto.com




